
All prices in THB including applicable government tax

Vorspeisen & Kalte Gerichte / Appetizers & Cold Dishes

2. Leberwurst-Platte

Leberwurst Pfälzer Art, feine 
und grobe Leberwurst nach 
Hausmacherart, Mixed Pickles und 
hausgebackenes Brot  365.-

Liver pâté platter 
liver pâté Palatinate style, homemade style 
�ne� and� coarsely� liver� pâté,�mixed� pickles�
and homemade bread

������������������������������������
�����������������������������������
�

4. Bei Otto’s Brotzeit-Platte

Schwarzwälder Schinken, 
Bauernschinken, Bierschinken, 
Blut- und Leberwurst Pfälzer Art, 
feine Hausmacher Leberwurst, 
Bierknacker, Griebenschmalz, 
Radieschen, sauren Gurken, 
hausgebackenes Brot und Butter

3. Hausgemachte Sülze vom 
Schwein

mit roten Zwiebeln, gekochtem Ei, 
Vinaigrette und 
Bratkarto�eln� � � � ����320.-

Home-made�pork�jelly 
with red onions, boiled egg, vinaigrette 
and fried potatoes

������������������������������������������������
������������������������������������

Bei Otto‘s farmer‘s meal 
Black�Forest�ham,�farmer�s�ham,�beer�ham�cold�cut,�black�pudding�and�liver�pâté�
(Palatinate�style),�home-made-style��ne�liver�pâté,�Bierknacker�pork�lard,�red�radish,�
pickled�gherkins,�homemade�bread�and�butter

���������������������������������������������������������������������������������������
������������������������������������

Für�1�Person�/�for�1�person�/���������1������ � � � � � �   470.-
Für�2�Personen�/�for�2�people�/���������2������ � � � � �   820.-



All prices in THB including applicable government tax

Vorspeisen & Kalte Gerichte / Appetizers & Cold Dishes

5. Bei Otto’s Käse- Wurst-Salat

In Essig und Öl marinierter Fleischkäse 
mit Gewürzgurken, Zwiebeln und 
Emmentaler dazu hausgebackenes Brot

Bei�Otto�s�sausage�salad�with�cheese�
Chopped meatloaf marinated in vinegar 
and�vegetable�oil�with�pickled�gherkins,�
onions,�Emmental�cheese�and�
homemade bread        375.-

�������������������������������������������
�����������������������������������������
�����������������������

7. Obatzter

mit roten Zwiebeln Radieschen dazu 
hausgebackenes Brot     390.-

Bavarian�cheese�spread 
with red onions and radish served with 
homemade bread  

�������������������������������������������
������������������ � � � ��

6. Norwegischer Räucherlachs

mit Honig-Senf-Dill-dip und 
Schwarzbrot

Norwegian�smoked�salmon�with�
honey-mustard-dill�dip
and�dark�bread� � � � 395.-

�������������������������������������������
������������������������������������ �����

8. Käseplatte

verschiedener Käseaufschnitt, 
Obatzter, Camembert, Frischkäse, 
Blauschimmelkäse, Weintrauben 
und Nüsse, dazu hausgebackenes 
Brot und Butter

Mixed�cheese�platter�
Variation�of�imported�and�local�cheese,�Bavarian�cheese�spread�with�fruits,�nuts,�
homemade�bread�and�butter

�����������������������������������������������������
Für�1�Person�/�for�1�person�/���������1������ � � � � � �����������520.-



All prices in THB including applicable government tax

Suppen / Soups

9. Bayrische Leberknödelsuppe

Bavarian liver dumpling in beef 
consommé                 210.-

���������������������������������������

10.�Karto�el-Lauch-Suppe

mit Speckwürfeln im Brotlaib 
serviert

Potato�leek�soup�with�crispy�diced�bacon,�

served in a bread bowl             220.-

������������������������������������
���������������� � � ����

11. Deftige Gulaschsuppe

Hearty beef goulash soup               260.-

����������������������������������������



All prices in THB including applicable government tax

12. Hühnersuppe mit 
Wurzelgemüse und Nudeln

Chicken consommé with root 
vegetables and noodles           185.-

��������������������������� ���������

Suppen / Soups

13. Deutsche Erbsensuppe

mit Frankfurter Würstchen

German�pea�soup�
with�Frankfurter�� � � ������������195.-

������������������������������������ �����

14. Deftiger Linseneintopf 
mit Frankfurter Würstchen

Hearty lentil stew 
with Frankfurter    195.-

��������������������������������������� � �
�



All prices in THB including applicable government tax

Salate / Salads

15. Mozzarella-Tomaten-Salat

mit frischem Basilikum, Olivenöl 
und Balsamico-Essig

Mozzarella tomato salad with 
fresh basil, olive oil and 
balsamic�vinegar���� ���������������������320.-
�������������������������������������������
������������������������������

17. Gemischter Salatteller

mit verschiedenen Blattsalaten, und
klassischen marinierten Salaten 

Mixed�assorted�greens�and�classical�
marinated salads

������������������������������������
�����������������
Klein�/�Small��/������� � ������������170.-
Groß�/�Large�/������� � ������������295.-

16. Gebackener Camembert

mit Preiselbeeren und 
Blattsalat-Garnitur

deep�fried�Camembert�cheese�with�
mixed�lettuces�and�
cranberries� � � � ���������350.-

������������������������������
���������������������

18. Gemischte Blattsalate

mit Hausdressing und 
Balsamico-Reduktion

mixed�lettuce�
with�house-dressing�and�a�reduction�of�

balsamic�vinegar

Klein�/�Small��/������� � � 130.-
Groß�/�Large�/������ � � 195.-

Auf�Wunsch�mit�Beilage�nach�Wahl�/�on�request�you�can�add�/��������������: 
���������������������������������������������������������������������������������
Gegrillte�Hähnchenbrust-Streifen/�grilled�chicken�stripes�/����������������� � ����95.-
Gebackener�Mozzarella/�baked�mozzarella�/�������������������� � � ��195.-
Knoblauchbaguette/�garlic�baguette�/���������������� � � � � ����55.-



All prices in THB including applicable government tax

Unsere Klassiker / Our Classic Dishes

19.�Frikadellen�mit�Karto�el-
Gurkensalat�und�Bratensoβe

German style Meatballs with 
potato-cucumber salad 
and gravy        320.-

��������������������������������
������������������������������ ����

21. Wiener Schnitzel

mit Beilage nach 
Wahl:�Bratkarto�eln,�
Pommes�frites�oder�Karto�elsalat,�
dazu Preiselbeeren

crumbed�escalope�Viennese�style�with�
cranberries�and�your�choice:�of�
fried�potatoes,�French�fries�or�
German potato salad

���������������������������������������������������������������������������������������
��������������������
Schwein/�pork��/���������� � � � � � � � � �����������340.-
Hähnchen�/�chicken�/���������� � � � � � � � �����������340.-

20. Jägerschnitzel

vom�Schweine�let�auf�Pilzsoβe�mit�
Butterspätzle und Preiselbeersahne

grilled�pork�escalope�on�
mushroom�sauce�with�homemade�
Swabian�sou�é�pasta�and�
lingonberry�cream�� � � 380.-

���������������������������������������������
����������������������������������������������
� ������

22. Cordon Bleu

vom Schwein gefüllt mit 
Käse&Kochschinken, dazu 
Pommes frites und Preiselbeeren

Pork�Cordon�Bleu��lled�with�cheese&ham,�
served�with�French�fries�and�
cranberries� � � � �����������425.-

�������������������������������������������
�������������������� ����������������



All prices in THB including applicable government tax

Unsere Klassiker / Our Classic Dishes

23. Halbes gegrilltes Hähnchen von 
unserem “Rotisserie Grill“

mit Beilage nach Wahl: Pommes 
frites�oder�Karto�elsalat

half�grilled�chicken�from�our�
famous�Rotisserie�Grill�with�
side�dish�of�your�choice:�
French-fries�or�potato�salad� � ����350.-

������������������������
��������������������������

24. Knusprige Schweinshaxe 
Bayrische Art

mit�Sauerkraut,�Karto�elknödel�
und�Bratensoβe

Bavarian�style�crispy�pork�knuckle�
with�Sauerkraut,�potato�dumpling�
and gravy     595.-

������������������������������
��������������������������� ����� ����������

25. Eisbein Berliner Art

mit�Sauerkraut�und�Karto�el-
Erbsenpüree

boiled�pork�knuckle�with�Sauerkraut�
and�potato-pease�pudding� � ���595.-

�����������������������������������
�������������� �



All prices in THB including applicable government tax

Unsere Klassiker / Our Classic Dishes

26.�Zigeunerspieβ

am�Spieß�gegrillte�Schweine�let-
Medaillons mit Paprika und 
Zwiebeln auf pikanter Paprikasoße 
und Pommes frites

pork��let�skewer�with�bacon,�paprika�
and�onions,�served�with�French�fries�
and�paprika�sauce�� � � 380.-

����������������������������������������
�����������������������������������
������������ � �

27. Ofenfrischer Leberkäse oder 
gebratener Leberkäse

mit�Beilage�nach�Wahl:�Bratkarto�eln�
oder�Karto�elsalat

oven-fresh meatloaf or grilled meatloaf 
with�your�choice�of�fried�potatoes�
or potato salad       340.-

����������������������������������������
��������������������������������������� �����
Extra�2�Spiegeleier/
Additional�2�fried�eggs:� � � �����25.-
�������2����

28. Flammkuchen Elsässer Art

mit Speck, Käse und 
Zwiebeln auf Sauerrahm

Tarte�Flambée�with�bacon,�cheese�and�
onions�on�sour-cream�base� � 340.-

�����������������������������
������������������������������������ � ��������



All prices in THB including applicable government tax

Unsere Klassiker / Our Classic Dishes

30. Geschmorte Rinderroulade

mit Speck, Essiggurke, Zwiebel und 
Senf gefüllt, dazu Rotkohl und 
Karto�elpüree

braised�beef�rolls�stu�ed�with�bacon,�
pickled�gherkins,�onions�and�mustard
served�with�red�cabbage�
and mashed potatoes   650.-

��������������������������������������������
�������������������������������������������
��������������� ��������������������

31. Deftiges Rindergulasch

mit Semmelknödel und 
Essiggurke

braised�beef�goulash�with�
bread�dumpling�and�
pickled�gherkin� � � � ����625.-

�����������������������������������������������
�����������������������������������������������������������������

29. Sauerbraten

mit Rotkohl und Semmelknödel

Braised beef marinated in vinegar 
with�red�cabbage�and�
bread�dumpling� � � � ����650.-

��������������������������������������������
�������������������������������������
�������������� � �������������������



All prices in THB including applicable government tax

Vegetarische Gerichte / Vegetarian Dishes

Fischgerichte / Fish Dishes

32. Herzhafte Käsespätzle

mit Röstzwiebeln

Swabian�sou�é�pasta�
with melted 
cheese�and�crispy�onions�� � 340.-

���������������������������������
�������������� � ��� �������

34.�Gebratenes�Lachs�let

auf buntem Gemüse und cremiger 
Weißwein Meerrettich-Soße

pan-fried�salmon��let�on�seasonal�
vegetables and horseradish 
white�wine�sauce� � � � 620.-

�����������������������������������
������������������������������������ �����������������

33. Vegetarischer Flammkuchen

mit Feta-Käse, Balsamico-
Zwiebeln, Lauch und Kürbis 
auf Sauerrahm

vegetarian�Tarte�Flambée�with�
feta�cheese,�onion�jam,�
leek�and�pumpkin�topping�
on�a�sour�cream�base� � � ���340.-

��������������������������������������
����������������������������������������������



All prices in THB including applicable government tax

35. Drei Frankfurter Würstchen

mit�Karto�elsalat

three�poached�Frankfurter�
with potato salad        250.-

��������������������������������������������� ���
�������� ����

37. Thüringer Bratwurstschnecke

mit�Bratensoβe,�Sauerkraut�
und�Bratkarto�eln

grilled�Thuringian�sausage�with�
Sauerkraut,�fried�potatoes�
and gravy        420.-

��������������������������������
��������������������������������� ��� �����������

36. Zwei würzige Debreziner
(enthält Schwein und Rind)

mit�Karto�elsalat

two�poached�Debreziner�
(contains�pork�and�beef)�
sausages�with�potato�salad� � 320.-

��������������������2������������������������� ���
������� ��

Bei Otto’s Wurst Spezialitäten/ Bei Otto’s sausage specialities



All prices in THB including applicable government tax

Bei Otto’s Wurst Spezialitäten / Bei Otto’s sausage specialities

39. Gemischter Grill Würstchenteller

Nürnberger Würstchen, 
Schweinsbratwurst, Rinder bratwürste
mit�Bratensoβe,�Sauerkraut�und�
Karto�elpüree

assorted grilled sausages 
Nurnberger�sausages,�pork�grill�sausage,�
beef�grill�sausages�with�Sauerkraut�
and mashed potatoes      540.-

��������������������������������������
������������������������

40. Currywurst

mit�Currysoβe,�Pommes�frites�und�
Mayonnaise

grilled�sausage�with�classic�German�
curry�sauce,�French�fries�and�mayonnaise

�������������������������������
�����������������������������
Schweinewurst�/�
pork�sausage�/������������� � � 295.-
Rinderwurst�/�
beef�sausage�/���������� � � 350.-

38. Sechs Nürnberger 
Rostbratwürstchen

mit�Bratensoβe,�Sauerkraut
und�Karto�elpüree

six�grilled�Nuremberg�sausages�
with�Sauerkraut,�mashed�
potatoes and gravy   420.-

��������������������������������
��������������������������������� � ���������



All prices in THB including applicable government tax

41. Bayrische Platte (für 2-4 Personen)

Unsere Klassiker / Our Classic Dishes

mit knuspriger Schweinshaxe, gegrillten Nürnberger, Schweins 
und Rinderbratwürste dazu Sauerkraut, Röstzwiebeln, 
Semmelknödel,�Karto�elpüree�und�Bratensoβe

Bavarian�platter�(suitable�for�2-4�persons)�
crispy�pork�knuckle,�grilled�Nurnberger,�grilled�pork�and�beef�sausages�
with�Sauerkraut,�fried�onions,�bread�dumpling,�mashed�potatoes�and�gravy

�����������������������������������������������������������
��������������������������������������������������������� � � ��������1,690.-



All prices in THB including applicable government tax

Unsere Klassiker / Our Classic Dishes

42. Otto‘s Grill-Platte (für 4-6 Personen)

medium gegrillte Rindersteak‘s, gegrillte Thüringer Bratwurstschnecken, 
Rinder-Knoblauchbratwürste,Schweineschnitzel,�Schweine�let�Grillspieβ,�
Ofenkarto�eln�mit�Sauerrahm,�Tomaten�gefüllte�mit�Spinat�und
mit�Käse�überbackene,�mit�verschiedenen�Soβen�und�Kräuterbutter

Otto�s�platter�(suitable�for�4�-�6�persons)�
medium�grilled�beef�sirloin�steak�s,�grilled�Thuringian�sausages,�grilled�beef�sausages,�
crumbed�pork�escalope�s,�grilled�pork��let�skewer,�baked�potatoes�with�sour�cream,�
tomatoes�stu�ed�with�spinach�and�gratin�with�cheese,�sauces�and�herb�butter

���������������������������������������������������������������������������������
�������������������������������������������������������������������������������������
������������������������������������������������������������������������ � �������2,290.-



All prices in THB including applicable government tax

Nachspeise / Dessert

63. Handgezogener 
Apfelstrudel Wiener Art

mit�Vanilleeis�und�Vanillesoβe

hand-drawn�apple�strudel�
Viennese style with vanilla 
ice�cream�and�
vanilla�sauce� � � � 260.-

�������������������������������������
���������������������������        ��

65. Rote Grütze

mit�Vanillesoβe

red�fruit�jelly�with�
vanilla�sauce� � � � 210.-

������������������������������� �

64. Kaiserschmarren

mit Rum-Rosinen, Mandeln 
und Apfelkompott

sugared�pancake 
with�rum��avoring�raisins,�
almond�slices�and�apple�sauce�
          320.-

�����������������������������������������
���������������(���������������������  �� �

66. Frische Früchte der Saison

fresh fruits of the season      145.-

������������������� ���� ��������



All prices in THB including applicable government tax

Eiskreme Becher / Ice Sundae

67. Schwarzwälder Eisbecher

Schokoladeneis, Kirschen, 
Kirschwasser,�Schokoladensoβe�
und Schlagsahne

Black�Forrest�sundae 
with�chocolate�ice�cream,�
cherries,�German�cherry�spirit,�
whipped�cream�and�
chocolate�sauce� � � � 310.-

�����������������������������������������
������������������������������������ ����

68. Nussbecher

Walnuss-, Haselnuss-, Mandel- und 
Schokoladeneis,�Schokoladensoβe,�
Schlagsahne und verschiedenen 
Nüssen

Nut�sundae�
walnut�ice�cream,�hazelnut�ice�cream,�
almond�ice�cream�and�
chocolate�ice�cream,�chocolate
sauce,�whipped�cream�
and�mixed�nuts     310.-

������������������������������������������
��������������������������������������� � �



All prices in THB including applicable government tax

69. Schokoladeneis
Chocolate ice cream/ ����������������           95.-

70. Erdbeereis
Strawberry ice cream/ ��������������������                95.-

71. Mango-Eis
Mango ice cream/ �������������                     95.-

72. Hausgemachtes Vanilleeis
Home made vanilla ice cream/ ��������������             95.-

73. Hausgemachtes Walnusseis
Home made walnut ice cream/ �������������                        140.-

74. Hausgemachtes Haselnusseis
Home made hazelnut ice cream/ ���������������                         140.-

Topping
75. Schlagsahne, Schokoladensoße
Whipped cream, Chocolate sauce/  ���������������������        25.-

76. Frische Früchte, Nuss-mix 
Fresh fruits, Nut mix/ �����������������               65.-

77. Apfelkuchen
apple Pie/ ������������ � � �                   95.-

78. Apfelstreusel Kuchen
apple crumble cake/ ���������������������                 80.-

79. Bienenstich
bee sting cake/ ����������                      95.-

80. Tiramisu
Tiramisu/ ���������� � �                     95.-

81. Schwarzwälder Kirschtorte
Black Forest cake/ ����������������                           160.-

82. Rhabarber-Kuchen
rhubarb cake/ ������������                          140.-

83. Sachertorte
Sacher cake/ �����������                        120.-
84. Erdbeer-Rhabarber-Kuchen
strawberry-rhubarb cake/ ������������������������                        140.-

85. Käsekuchen
cheese cake/ �������                              120.-

Eiskugeln / Scoops of ice cream

Hausgemachte Kuchen / Homemade Cakes


